
Plus d’infos

Cultures Sucre
contact@cultures-sucre.fr

Relations presse

Patrick Chastel

 
 
 

 
www.cultures-sucre.com 

 en France 

Production  
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Panorama de la campagne  
2025-2026

Quand les betteraves  
rêvent de devenir 
de délicieuses douceurs

 Campagne média 

replay

Thierry Gabaud, 

 Consommation de sucres en France 

... qui reste stable depuis 20 ans et globalement 
conforme aux recommandations
Chez les adultes, la consommation moyenne 
en sucres libres

la recommandation 
 

une consommation moyenne de 62 g/j, 

Chez les enfants, les apports moyens 

 

Vincent Laudinat, 

La betterave sucrière 

La betterave, une culture de précision 
et une innovation permanente 

 de 35 % des émissions 
agricoles entre 1990 et 2030.

 

 de plus de 80 % des émissions 
industrielles en 2050.

 dans la décarbonation 

… avec des objectifs 
de réduction des émissions 
de gaz à effet de serre

Kristell Guizouarn,

https://www.cultures-sucre.com/
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En France métropolitaine, il existe 19 sucreries, appartenant 

4,6 Mt de sucre de betterave.

Le sucre, un ingrédient 
made in France

 

 
 
 
 

 
17 - Connantre  
18 - Lillers   

 
 

 
4 - Erstein  

 
 

7 - Pithiviers  
8 - Sainte-Émilie  

 

« Les sucreries et distilleries, acteurs 
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La France, un leader du sucre et 
de l’alcool agricole en Europe 

2e 
producteur 
mondial
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En 2025, la France métropolitaine 
compte 
15,7 Mhl* d’alcool éthylique  
(ou éthanol), issu à parts égales 

 
(blé, maïs).
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(35 % d’eau)
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+
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E85
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 kg 

E85

E85

E85

1 tonne de betteraves 
sucrières, ce sont :

 Co-produits 

Une betterave 100 % utile

23 000

36,3 Mt* 

 
 

397 389 ha

Près de 1,8 Mt*  
 

 

34 590 ha  
 

 

 

Nicolas Rialland, 

 Plantes sucrières 

Une richesse pour  
notre agriculture nationale
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