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Nicolas Rialland, directeur général
de la Confédération générale des
planteurs de betteraves (CGB)




Les procédés sucrier et alcool

La France, un leader du sucre et

de l'alcool agricole en Europe

EVAPORATION
Concentration par
évaporation de I'eau.
Obtention d'un sirop
(70 % de sucre)

CRISTALLISATION

Ajout de petits cristaux
de sucre (sucre glace)
pour une cristallisation
homogene

ESSORAGE

Séparation par essorage
des cristaux naturellement
blancs puis séchage et
conditionnement du sucre
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ARRACHAGE

Récolte des betteraves et transport
jusqu’a une sucrerie (moy. 30 km)

Lavage et découpage en
fines lamelles (cossettes)
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DIFFUSION
Libération du sucre dans
. de I'eau chauffée a 70 °C

Filtration
du jus sucré
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PROCEDE
ALCOOL -

FERMENTATION

I Ajout de levures qui vont
transformer le sucre en alcool
eau + alcool

Les résidus générés

par le procédé sucrier
a différentes étapes A
sont généralement utilisés
dans le procédé alcool
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« Le bioéthanol représente une solution efficace sur le plan
environnemental. Le bioéthanol consommé en France en 2025
a remplacé 1 million de tonnes de pétrole. Il a ainsi permis d’économiser

Filtration pour retirer

RECTIFICATION ' a DESHYDRATATION

2,7 millions de tonnes de COp, soit les émissions de 1,3 million de voitures.
Le bioéthanol produit en France utilise prés de 100 % de ressources frangaises
tout en contribuant a la souveraineté alimentaire. »

Sylvain Demoures, secrétaire général de Bioéthanol France

1" pays
producteur
européen

de sucre

(métropole + DROM).

e
producteur

mondial
de sucre de betterave,
derriére la Russie.

Qe
producteur

mondial
de sucre
(betterave + canne).

1e" producteur européen
d’alcool agricole

En 2025, la France métropolitaine
compte 10 distilleries produisant
15,7 Mhl* d’alcool éthylique

(ou éthanol), issu a parts égales
de betteraves et de céréales
(blé, mais).

L’éthanol sert a la production
de parfums, de gel hydroalcoolique
et de bioéthanol.

* Millions d’hectolitres.

Une betterave 100 % utcile

O

Jusqu’a
o
=150 kg
de sucre
et de 1 tonne de betteraves
mélasse sucriéres, ce sont :
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De la levure De lalcool animale ou I’énergie

La betterave sucriére
contient 77 % d’eau
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‘/Jus sucré

(85 % d’eau)

Condensation

Jus concentré
(35 % d’eau)

Evaporation

Jusqu’a

100 itres

d’alcool

LE SAVIEZ-VOUS ?

o Les pulpes sont utilisées
en alimentation animale
pour les ruminants, et une
nouvelle voie se dessine
pour I'industrie sucriére
avec la méthanisation, dans
un objectif de décarbonation.

o Les mélasses servent soit
a la production d’éthanol,
soit a la production de levures.

Cette eau est récupérée

par la sucrerie lors du procédé
sucrier (étape d’évaporation)
et est réutilisée pour

le fonctionnement de

la sucrerie (lavage

des betteraves, diffusion...)

et pour lirrigation des champs.

Cette eau issue des betteraves
couvre

en sucrerie.



La filiére sucre

La betterave, une culture de precision

¢t une innovation permanentce

« Pour la filiere betterave-sucre, nous menons

des expérimentations de terrain (évaluation variétale,
surveillance et contréle des maladies et ravageurs,
développement de nouvelles pratiques agronomiques),

en alliant compétitivité et réponse aux enjeux environnementaux.
Nous poursuivons en particulier les recherches de solutions

de lutte contre les pucerons et la jaunisse de la betterave
sucriére (produits de biocontréle, plantes compagnes,
recherches de résistances variétales...). »

Vincent Laudinat, directeur général de I'Institut Technique de la Betterave (ITB)

Quand les betteraves
revent, de devenir -

de delicieuses douceurs

« Réenchanter le regard sur le sucre frangais, c’est 'ambition

de cette campagne média nationale produite par Cultures Sucre,
une campagne qui relie 'amont et 'aval de notre filiere tout en
suggérant avec décalage et poésie la place importante du sucre
dans notre patrimoine culinaire. »

Thierry Gabaud, président de Cultures Sucre

De la terre a l'assiette, la campagne valorise toute une chaine
de savoir-faire, du patrimoine agricole a I'excellence de

la patisserie francgaise. Elle a été lancée début 2026 dans
la presse régionale et en digital (replay, réseaux sociaux).

La campagne adopte un ton décalé, avec des visuels réalistes
d’une betterave sucriere s'imaginant devenir une patisserie,
macarons ou gateau d’anniversaire, emblématiques de
nos moments de partages sucrés.

Campagne réalisée par Glory Paris — www.revedebetterave.com
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La betterave sucriére

est une culture technique
(préparation du sol, semis

de précision, désherbage...),
qui s’inteégre tres bien dans les
rotations des grandes cultures.
Environ 50 % des surfaces
betteraviéres sont en rotation
avec 2 a 4 autres cultures,

et jusqu’a 5 cultures voire plus
pour 40 % des surfaces.
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Une filiere engagée

dans la décarbonation

... avec des objectifs
de reduction des emissions
de gaz a eftet de serre

— de 35 % des émissions
agricoles entre 1990 et 2030.
C’est I'objectif fixé par les
planteurs de betteraves.

Pour y parvenir : développer
les cultures intermédiaires qui
fixent le carbone, utiliser des
intrants moins émissifs, intégrer
des biocarburants dans le
gazole non routier ou électrifier
les engins agricoles.

— de plus de 80% des émissions
industrielles en 2050.

Les fabricants de sucre francais
et ’Ademe ont conjointement
présenté un plan de transition
sectoriel démontrant cette
faisabilité par une électrification
des sucreries et grace au
recours a la biomasse.

« Lindustrie sucriére frangaise a déployé une stratégie
ambitieuse de décarbonation avec des investissements
continus du secteur. La poursuite de la trajectoire doit étre
accompagnée d’un cadre économique et réglementaire lisible
et stable, ainsi que d’un accompagnement public adapté. »

Kristell Guizouarn, directrice Affaires publiques, RSE et Communication, Tereos

Consommation de sucres en France

... qui reste stable depuis 20 ans et globalement

conforme aux recommandacions

Chez les adultes, la consommation moyenne
en sucres libres (9,3% des apports caloriques)
est inférieure au seuil fixé par FTOMS* (10 %),
avec deux tiers des adultes qui le respectent.
Il en est de méme pour la recommandation
francgaise en sucres totaux (Anses**),

avec une consommation moyenne de 62g/j,
inférieure a la limite de 100 g/j, avec plus

de 80 % des adultes qui la respectent.

Chez les enfants, les apports moyens

en sucres libres (12,9 %) et sucres totaux
(entre 68 et 75 g/j) sont légérement supérieurs
aux recommandations (10 % pour 'OMS,

et 60/75/1004g/j selon la tranche d’age

pour 'Anses).

(Source : Nutrimétrie 2024)
* Organisation mondiale de la Santé

** Agence nationale de sécurité sanitaire de 'alimentation,
de I'environnement et du travail




Cultures Sucre est une association loi 1901 qui regroupe les planteurs
de betteraves sucriéres et les fabricants de sucre francais.

Notre ambition est de valoriser I'ingrédient sucre, son origine agricole
et ses utilisations dans le cadre éthique adopté par 'ensemble des
acteurs de la filiére qui se prononcent en faveur d’'une consommation
raisonnée de sucre, sans exces ni privation.

Retrouvez 'ensemble

de nos chiffres dans

le Mémo statistique,

en ligne sur notre site
www.cultures-sucre.com
ou disponible sur demande.
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